Utg. 2016-09-18

Honungsbedémningsreglemente

I svensk honungstradition ingar att producera en kristalliserad honung av en jimn och slit
kvalitet. En svensk honung kan i undantagsfall forbli flytande under en lingre tid darfor
finns moéjligheten att bedéma en flytande honung likasa nyslungad honung.

1. Syfte och omfattning
Syftet med honungsbedémningsreglementet ar att:

e  hjilpa alla biodlare att anvinda den honungsberedningstradition som dr grunden for att uppna
ett godkiant honungsprov enligt reglementet

® fo6rse marknaden med den naturliga kvalitetsprodukt som kunderna férvintar sig.
e beakta tillimplig lagstiftning och 6verenskommelser
e virna om SBR Biodlarnas varumairke, etiketten med slingan med tillhérande locksakring.

2. Organisation

Varje lokalforening ér skyldig att organisera en bedémningskommitté for att tillgodose med-
lemmarnas moijlighet att fa sin honung kontrollerad och bedémd och didrmed mdéjligheten att fa
anvinda SBR Biodlarnas etikett. En mindre lokalférening kan vilja att samarbeta med en grann-
férening med organiserandet av en honungsbedomningskommitté.

Lokalforeningens styrelse ansvarar for att en bedomningskommitté organiseras och bestar av minst
3 kunniga honungsbedémare. Beddmningskommittén sammantrider det antal ginger som varje
lokalférening beslutar for att tillgodose medlemmarnas behov av honungsbedémning under
sasongen for anvindning av etiketter, exempelvis for nyslungad honung. Provinlimning gors enligt
foreningens regler till fértroendevald som inte ingér i bedomningskommittén. Proverna ska vara
anonyma f6r kommittén vid bedémningen. Provburkar och bedémningskort numreras och namn
pa provburksigaren hélls hemlig tills bedomningsprotokollet ar ifyllt.

3. Honungsprov och arbetssitt

Den medlem som 6nskar anvinda nigon av SBR Biodlarnas etiketter limnar ett representativt
prov fran senaste arsskord eller delskord till bedomning i proviérpackning utan etikett.
Genomférd och godkind honungsbedomning giller endast for anvindning av SBR's etiketter.

Glasburk eller helt genomsiktlig/transparent plastburk 4r godkind som provférpackning.
Forpackningen ska vara ren och presentabel.

Forpackningsstorlek: glas- eller plastburk 350, 500 eller 700 gram som ar uppfylld till sin nettovikt.
Varje prov ska bedomas av alla representanterna i kommittén. Vattenhaltsbestimning med
refraktometer ingar alltid vid bedémning.
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4. Bedoémningsprotokoll och bedémningskort

Kommittén ska fora tva stycken bedémningsprotokoll, ett som arkiveras hos lokalféreningen i tva
ar efter genomférd honungsbedémning och det andra protokollet skickas till SBRs expedition.

I protokollet ska provhummer, namn och medlemsnummer pa provens dgare noteras samt
poingavdrag och summa bedémningspoing.

For varje honungsprov ska det utfirdas ett bedémningskort (limnas av biodlaren tillsammans med
honungsprovet) Pa bedémningskortet ska provets 16pnummer och éret f6r beddmningen samt
eventuella poangavdrag och poangsumma foras in.

Rad till biodlaren om férbattringar, 4r en mycket viktig del av bedémningskommitténs uppgift.
Poingavdrag ska alltid leda till kommentarer pa kortet med skal till podngavdrag samt férslag pa
torbattringar for att sikra honungsberedningen.

Bedomningskortet ska returneras ifyllt till biodlaren senast tva veckor efter bedomningen.
Proverna behalls minst 3 manader av kommittén efter det att bedomningskortet utfirdats for att ge
mojlighet f6r provets dgare att Overklaga bedomningen.

5. Overklagande av bedémning

Medlem som dr missnéjd med bedomningskommitténs beslut har ritt att inom en manad efter
beslutets utfirdande, 6verklaga beslutet hos distriktsstyrelsen. Ett nytt honungsprov frin samma
arsskord eller delskord, enligt tidigare beskrivning, ska limnas till distriktsstyrelsen i samband med
overklagandet.

Innan distriktsstyrelsen, eller dess bedémningskommitté tar stillning till 6verklagandet, ska den
fran lokalféreningen begira in det prov som medlemmen menar vara felaktigt bedomt jaimte
tillhérande bedomningsprotokoll for jamforelse. Resultatet av den nya bedomningen delges saval
medlemmen som lokalféreningen.

6. Egenskaper

Vid bedémning av honung virderas foljande 5 egenskaper:

1. renhet

2. konsistens

3. lukt och smak

4. farg

5. wvattenhalt

Var och en av dessa egenskaper hos provet bedoms sirskilt och ges eventuellt ett avdragsvirde
beroende pd bedémningen.

7. Bedémningspoing, avdragsvirde

En ur honungsbedémningskommittén felfri honung har maximalt bedomningspoingen 25. Den
maximala bedomningspoingen reduceras vid bedéomningen med poingavdrag for respektive
egenskap.

8. Villkor f6r godkint prov

Med hinsyn till konsumenternas intressen samt lagkrav maste honungen uppfylla vissa minimikrav.
Foljande villkor maste vara uppfyllda f6r godkint prov:

e Renhet
Tre stycken partiklar i honungen i storleksomradet 0.5 — 1 mm eller en partikel >1 mm

underkinner honungsprovet.

o Konsistens
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Ingen av de olika bedomningsgrunderna for konsistens underkinner ett honungsprov.

e Lukt och smak
En f6r honungen obehaglig lukt och smak innebir ett underkidnt honungsprov.

e [Firg
En for honungen frimmande firg innebar ett underkint honungsprov

e Vattenhalt
En refraktormeterbestimd vattenhalt for krisstalliserad honung far maximalt vara 20%.

For att fa ett godkdnt honungsprov krivs beddmningspoingen 16 och hégre, Bihusesyn f6r
innevarande ar vara genomford och visas upp. Forpackningen skall uppfylla kraven i ”Siker
honung”, biodlarnas nationella branschriktlinjer f6r hantering av honung, det vill siga att
torpackningsmaterial som burk och lock skall vara nytt och oanvint.

9. Normer fér bedémning

Vid bedémningen férséker man virdesitta honungsprovet sa objektivt som mojligt.
Honungsproverna som ska bedémas férvaras i rumstemperatur (ca 20°C) minst ett dygn fore
bedémning.

Renhet

Visuell bedémning gbrs utan lupp eller férstoringsglas. Vid identifieringsbehov av upptickt
fororening/partikel anvinds dessa hjdlpmedel.

Avdragsvirde 1 ges for varje upptickt partikel med storleken upp till 0,5 mm.

Avdragsvirde 4 ges for varje upptickt partikel med storleken Gver 0,5 mm och upp till 1 mm.
Underkint honungsprov ges vid upptickt av partiklar storre dn 1 mm.

Konsistens

Honung som skérdats i moget tillstand och under kristallbildning, rorts noggrant eller fatt
motsvarande egenskaper genom ympning har en bredbar konsistens och for tungan ej markbara
kristaller. En kidnslomassigt sandig till grusig honung underkianner inte ett honungsprov vid
bedomningen med anledning av att det inte 4r nagot kvalitetsmassigt fel pa honungen men
riktlinjen f6r SBR dr att honungen inte skall innehalla mérkbara kristaller.

Avdragsvirde 2 ges for f6ljande:

Honungens kristaller ar sa stora att de ar tydligt markbara dock utan att honungen kan betecknas
som sandig.

Avdragsvirde 4 ges for foljande:

Honungens kristaller dr sa stora att honungen kinns sandig.

Honungen ir sa hard att den inte kan beskrivas som hanterbar.

Avdragsvirde 6 ges for foljande:

Kristallerna dr sa stora sa att honungen kinns grusig

Nyslungad honung och ljunghonung som inte kan bedémas eller belastas med feltal enligt ovan far
endast saluféras med SBR-etikett om tilliggsetikett (nyslungad eller ljunghonung) anvinds och att
biodlaren fatt tidigare honungsprov godkinda enligt reglementet.

Lukt och smak

Honungens lukt och smak stér i intimt samband med varandra och beror pa eteriska amnen som
foljt med fran blommorna och deras nektar. Om provet har en f6r honung karaktaristisk lukt och
smak ska inget felavdrag goras.
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Avdragsvirde 1 ges om lukt och smak har ett knappt frimmande inslag som dock ej far gora ett
obehagligt inslag.

Avdragsvirde 2 ges om lukt och smak har ett tydligt frimmande inslag som dock ej far gora ett
obehagligt inslag.

Obehagligt inslag av lukt och smak pa honungen innebir underkint

Firg

Vid bedémningen far ingen hinsyn tas till ljusare eller morkare firg, eftersom alla sorters honung
maste anses vara likvirdiga. Om honungen har utsatts for starkt ljus under nagon tid kan den
belysta sidan vara ljusare dn innehallet i 6vrigt.

Om honungen har en jaimn firg ska inget poingavdrag goras. Sa kallad rimfrost som bestar av sma
luftblasor och sockerkristaller och som syns genom glaset eller pa honungens yta mot locket som
en ljus beliggning ir en naturlig féreteelse hos honung med lag vattenhalt.

Avdragsvirde 1 ges om provet har blekts pa burkens ena sida.

Underkint ges pa honungen vilken har en f6r honungen frimmande firg.

Vattenhalt

Mits med refraktometer, vattenhalten bestims vid rumstemperatur, vanligen 20°C
Vattenhalten for alla honungstyper och blandningar far vara hogst 20 % undantaget ren
ljunghonung som far innehalla en vattenhalt hogst 23 %.

Underkint ges for vattenhalter Over ovan angivna normer eller om honungen har
sepaterat/skiktats i en 6vre flytande och undre fastare fas.

10. Genomférande

Vattenhaltsmitning med refraktometer nir flera prover testas.

Anvind girna en numrerad iskubslada. Ligg en klick honung i facket med provets nummer.

Fortsitt med nista prov. Nar iskubsladan ar fylld plastas den in. Still in den plastade iskubsladan i
mikrovagsugnen och smilt honungen tills den 4r helt klar. Virm inte honungen for mycket. Gor girna
provinstillning av ugnen i forvig.

Lat iskubsladan svalna till rumstemperatur med plasten pa.

Mit varje prov med en refraktometer.

Refraktometer
For att inte fa felaktiga virden pa vattenhalten ér det viktigt att bade refraktometern och
honungsprovet haller rumstemperatur.

Utrustning f6r bedémningen
Tesked, engangstyp

Plastfolie (Gladpack)

Lupp eller forstoringsglas
Bordskniv
Pappersnisdukar/Hushéllspapper
Refraktometer (Rumstempererad)
Mikrovagsugn

(Iskubslada)
Bedémningsprotokoll
Anteckningspapper

Penna
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